
Kong Oscarsgt. 15, 3116 Tønsberg
Telefon 33 31 69 52

Koldtbord
Kr. 405,- pr. person *3-4-7-9-11-12
Kald kokt ørret med reker, røket laks med eggerøre, roastbiff 
med  remulade, kokt skinke, 4 sorter spekemat med potetsalat, 
karbonade med løk (varm), kylling fra Stange (varm), italiensk 
salat, grønn salat med tomat & rødløk, brød og smør, Waldorf-
salat, dressing.

Enkelt koldtbord
Kr. 345,- pr. person *3-4-7-9-11-12
Røket laks med eggerøre, roastbiff med remulade, kokt skinke, 
potet-salat, karbonade med løk (varm), grillede kyllingklubber 
fra Stange (varm), italiensk salat, grønn salat med tomat & 
rødløk, brød og smør, Waldorf-salat, dressing.

Kald roastbeef anretning
Kr. 385,- pr. person *3
Roastbeef, frisk salat, dressing, rødvinsaus med 
sjampignon, fløtegratinerte poteter.
 

Spekefat
Kr. 455,- pr. person *1A-3-9-11-12
Spekeskinke, fenalår, morrpølse, salami, potetsalat, eggerøre, 
rømme, flatbrød, brød og smør.

Speketallerken
Kr. 295,- pr. person *1A-3-6-9-11-12
Spekeskinke, fenalår, morrpølse, salami, potetsalat, eggerøre, 
rømme, latbrød, brød og smør.

Selskapssnitter Kr. 44,- pr. stk.

Reker m/ majones, røket laks m/ eggerøre, skinke  m/ italiensk 
salat, roastbeef m/ remulade, spekeskinke  m/eggerøre, 
svinestek og karbonader m/løk  Allergener: Se Smørbrød

Fingermat
Kr. 365,- pr. person *1A-1D-1E-2C-3-6-7-9-11-12

Wraps m/spekemat, wraps med røkt laks, tapaspølser, spicy 
kjøttboller av lam, marinerte kyllingklubber, saltbakt potet, 
krydderdampet blomkål med karri og cumin, Brie med tomat, 
foccachia, aioli, oliven.

Koldttallerken
Kr. 215,- Pr. person // 1A-2-3-4-7-11-12
Kyllingbryst, røket laks m/ eggerøre, kokt skinke m/ italiensk 
salat, roastbeef m/ remulade, reker m/ majones, 1/2 karbon-
ade, speke-skinke m/ potetsalat, baguette og smør

Baguetter
Kr. 95,- Pr. stk.
Reker m/majones *1A-1B-1D-3-4-6-9-11
Røket laks m/eggerøre *1A-1B-1D-3-7-11
Skinke m/italiensk salat *1A-1B-1D-3-6-9-11
Roastbeef m/remulade *1A-1B-1D-3-6-9-11
Karbonade m/løk *1A-1B-1D-3-11
Ost & skinke *1A-1B-1D-3
Kyllingsalat *1A-1B-1D-3-9-11

Rundstykker       Kr 45,- pr. stk.

Reker m /majones  *1A-1E-3-4-6-9-11
Røket laks m/eggerøre  *1A-1E-3-7-11
Skinke m/italiensk salat *1A-1E-3-6-9-11
Roastbeef m/remulade *1A-1E-3-6-9-11
Karbonade m/løk 1*A-1E-11-13
Ost *1A-1E-3-13
Brie *1A-1E-3-13
Serranoskinke *1A-1E-3-11

Smørbrød  Kr. 95,- Pr stk

Reker m/majones *1A-3-4-6-9-11
Røket laks m/eggerøre  *1A-3-7-11
Skinke m/italiensk salat *1A-3-6-9-11
Roastbeef m/remulade *1A-3-6-9-11
Spekeskinke m/eggerøre *1A-3-11
Karbonader m/løk *1A-3-11

post@tunsbergmathus.no
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Med fokus på kvalitet 
og god service!
Vi ønsker å tilby våre gjester smakfull mat som hovedsaklig 
baserer seg på ferske og kortreiste råvarer. 

Råvarene er fra våre lokale og nøye utvalgte produsenter 
og leverandører. Våre menyer dekker de fleste behov, alt 
fra det klassiske til det mer spennende og utradisjonelle. 

Ønsker du å arrangere festen eller konferansen i velkjente 
omgivelser tilbyr vi også catering. Vi bryr oss om miljø og
våre medmennesker! Velkommen som kunde hos oss!

Allergier
• 1A = Hvete • 1B = Rug • 1C = Bygg • 1D = Havre • 1E = Spelt
• 1F = Korasanhvete • 2A = Mandler • 2B = Hasselnøtter
• 2C = Valnøtter • 2D = Cashewnøtter • 2E = Pekannøtter
• 2F = Pistasjnøtter • 2G = Paranøtter • 2H = Macadamiannøtter
• 3 = Melk • 4 = Skalldyr • 5 = Peanøtter  • 6 = Soya • 7 = Fisk
• 8 = Bløtdyr • 9 = Sennep • 10 = Lupin • 11 = Egg • 12 = Selleri
• 13 = Sesamfrø • 14 = Sulfitt
- Ved allergier, vær nøye med å kontakte kjøkkenet i tillegg.

Tapas á la Tunsberg Mathus

(Vår mest populære rett) • Kr. 425,- pr. person.

Marinerte kyllingklubber 
Spicy kjøttboller *11-12
Tapaspølser
Scampi i søt chilisaus  *4
Blåskjell *4
Ovnsbakte poteter
Krydderdampet blomkål
Lun rødbet/eplesalat 
Aspargesbønner i sitronolje
Syltet sopp
Cherrytomater 
Aioli *9,11
Pesto 
Oliven
Foccaccia *1A, 1D

Middager   Priser pr porsjon.

Viltgryte · Kr. 255,- *1A-3-6-12
Biff stroganoff · Kr. 245,- *1A-3-6
Biffgryte · Kr. 245,- *1A-3-6
Bifflapskaus m/flatbrød og tyttebær · Kr. 205,- *12 
Kyllinggryte á la creme · Kr. 225,- *1A-3-6-12 
Svinestek m/ brunsaus · Kr. 325,- *1A-3-6 
Kalvestek m/ fløtesaus · Kr. 375,- *1A-3-6 
Lammestek · Kr. 385,- *1A-3-6
Frisk blandet salat m/baguette · Kr. 75,- *1A, 1B, 1D, 13

// Gryteretter serveres med ris eller potet.
// Stek serveres 2 ganger

Desserter
Hjemmelaget karamellpudding · Kr. 95,- *3-11
Frisk fruktsalat m/krem · Kr. 95,- *3
Bondepiker á la Tunsberg Mathus · Kr. 125,- *1A-3 
Creme brulée · Kr. 135,- *3-11

Kaker
Vi tilbyr det meste av kaker. Kontakt oss for pris.

Minnesamvær
Vi tilbyr smakfulle og flotte lokaler til minnesamvær.
Dette er en dag hvor det er ekstra viktig at alt blir 
gjennomført slik du ønsker. Vi har satt sammen to 
alternativer til minnesamvær.

1) Snitter og bløtkake/marsipankake · kr. 395,- pr.pers.
2)  Karbonade smørbrød, 3 snitter, 
bløtkake/marsipankake · kr. 425,- pr. pers.
Kontakt oss om du ønsker andre alternativer.

Stor festmeny
En herlig buffet med smak av Vestfold · Kr. 535,- pr. person.

Helstekt Entrecote • Dagens fisk med ramsløk *7          
Kyllingbryst med urter og hvitløk Braisert pigwings
Salat med tomat og løk • Stekt blomkålris med sesongens 
grønnsaker • Ovnsbakt potet fra Bjertnes & Hoel    
Kremet soppsaus *3 • Spicy maisstuing *3 • Aioli *9,11
Pesto • Nybakt foccaccia *1A, 1D   

Vikingmeny
Fråts som en viking · Kr. 545,- pr. person. *3-9-11 

Hel kylling fylt med epler og urter, kyllinglår med timian, 
hel dagens fisk med ramsløk, smørstekt grønnkål, rå 
knutekål, ertepuré av grønne erter, gule erter med lamme-
kraft, byggblanding med urter, brune bønner med epler
og bacon, rømmedipp

Julebord
Kr. 565,- pr. person. *1A, 3, 4, 6, 7, 9, 11, 12

Ribbe, medisterkaker, julepølse, saus, tyttebær, surkål, 
kokte poteter, sylte, majones, assortert spekemat, 
potetsalat, juleskinke, italiensk salat, roastbiff med 
remulade, røket laks med eggerøre, sild, flatbrød, 
brød med smør, helkokt ørret med reker.

Liten juletallerken // Kr. 325,- pr. porsjon *1A-3-6-11
(2 ribbebiter, 1 medisterkake, 1 julepølse, surkål, 
saus, poteter og tyttebær)

Stor juletallerken // Kr. 385,- pr porsjon *1A-3-6-11
(3 ribbebiter, 2 medisterkaker, 2 julepølse, 
surkål, saus, poteter, tyttebær)

Pinnekjøtt // Kr. 405,- pr porsjon *1A-3-6-11
(Pinnekjøtt, vossakorv, kålrabistappe, kokte 
poteter, sjy. 2 gangs servering)

Diverse juleretter // Porsjon
Julegrøt m/saft. Med kanel, sukker, smør · Kr. 100,- *3 
Julegrøt uten tilbehør, 1 liter  · Kr. 125,- pr. liter *3
Riskrem m/rød saus · Kr. 95,- *3
Multekrem · Kr. 95,- *3

«Man kan ikke tenke godt, elske 
godt eller sove godt, hvis man ikke 

har spist godt.» - Virginia Woolf
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