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radlgk, brad og smar, Waldorf-salat, dressing.

Baguetter Hald roastbeef anrelning

Kr. 95,- Pr. stk.

Reker m/majones *1A-1B-1D-3-4-6-9-11
Rgket laks m/eggergre *1A-1B-1D-3-7-11
Skinke m/italiensk salat *1A-1B-1D-3-6-9-11

Roastbeef m/remulade *1A-1B-1D-3-6-9-11 ;
Karbonade m/lzk *1A-18-1D-3-T1 Spehq'at e2q
Ost & skinke *']A_‘IB_']D_3 MATHUS & MIDTLGKKEN C‘A;ERING

Kyllingsalat *1A-1B-1D-3-9-1 Kr. 455,- pr. person *1A-3-9-11-12
Spekeskinke, fenalar, morrpglse, salami, potetsalat, eggergre,
regmme, flatbrad, brgd og smear.

Rundstykker .. S .

Reker m /majones *1A-1E-3-4-6-9-11
Reket laks m/eggergre *1A-1E-3-7-11
Skinke m/italiensk salat *1A-1E-3-6-9-11
Roastbeef m/remulade *1A-1E-3-6-9-11
Karbonade m/lgk T*A-1E-11-13

Ost *1A-1E-3-13 °

Bre A 31 Selskiapasnitler . «. . s

Serranoskinke *1A-1E-3-11

Reker m/ majones, rgket laks m/ eggergre, skinke m/ italiensk
salat, roastbeef m/ remulade, spekeskinke m/eggergre,

Smﬁrbmd Kr. 95,- Pr stk \svinestek og karbonader m/lgkAllergener: Se Smorbrod

Reker m/majones *1A-3-4-6-9-11

Reket laks m/eggergre *1A-3-7-11
Skinke m/italiensk salat *1A-3-6-9-11 M%Mf

Kr. 385,- pr. person *3
Roastbeef, frisk salat, dressing, redvinsaus med
sjampignon, flgtegratinerte poteter.
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Kr. 215,- Pr. person // 1A-2-3-4-7-11-12 Kr. 345,- pr. person *3-4-7-9-11-12 S ﬂ
Kyllingbryst, raket laks m/ eggergre, kokt skinke m/ italiensk Roket laks med eggerare, roastbiff med remulade, kokt skinke, 7]
salat, roastbeef m/ remulade, reker m/ majones, 1/2 karbon- potet-salat, karbonade med lgk (varm), grillede kyllingklubber (7
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)
£
()
=
£

Kr. 295,- pr. person *1A-3-6-9-11-12
Spekeskinke, fenalar, morrpglse, salami, potetsalat, eggergre,
remme, latbrgd, brad og smgr.
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Roastbeef m/remulade *1A-3-6-9-11 S & MDTLOKKEN CATERING
Spekeskinke m/eggergre *1A-3-11 Kong Oscarsgt. 15, 3116 Tgnsberg post@tunsbergmathus.no
\\ Karbonader m/lgk *1A-3-T1 J Telefon 333169 52 tunsbergmathus.no

© 33316952




Med fokius pd kualitet
og god service!

Vignsker a tilby vare gjester smakfull mat som hovedsaklig
baserer seg pa ferske og kortreiste ravarer.

Ravarene er fra vare lokale og ngye utvalgte produsenter
og leverandgrer. Vare menyer dekker de fleste behov, alt
fra det klassiske til det mer spennende og utradisjonelle.

@nsker du a arrangere festen eller konferansen i velkjente
omgivelser tilbyr vi ogsa catering. Vi bryr oss om miljg og
vare medmennesker! Velkommen som kunde hos oss!

«Man kan ikke tenke godt, elske
godt eller sove godt, hvis man ikke
har spist godt.» - Virginia Woolf

Tlllergier

* 1A = Hvete « 1B = Rug « 1C = Bygg « 1D = Havre ¢ 1E = Spelt

« TF = Korasanhvete « 2A = Mandler « 2B = Hasselngtter

« 2C = Valngtter « 2D = Cashewngtter « 2E = Pekanngtter

« 2F = Pistasjngtter ¢ 2G = Parangtter « 2H = Macadamianngtter
» 3=Melk « 4 = Skalldyr « 5 = Peangtter « 6 = Soya « 7 = Fisk

8 = Blgtdyr « 9 = Sennep « 10 = Lupin 11 = Egg « 12 = Selleri

+ 13 = Sesamfrg « 14 = Sulfitt

- Ved allergier, vaer ngye med d kontakte kjokkenet i tillegg.

Minnesamueer
Vi tilbyr smakfulle og flotte lokaler til minnesamvaer.
Dette er en dag hvor det er ekstra viktig at alt blir

gjennomfgart slik du gnsker. Vi har satt sammen to
alternativer til minnesamvaer.

1) Snitter og blgtkake/marsipankake - kr. 395,- pr.pers.
2) Karbonade smarbrad, 3 snitter,
blgtkake/marsipankake - kr. 425,- pr. pers.

Kontakt oss om du gnsker andre alternativer.

K
[ ] apaA d la Tunsberg Mathus
(Var mest populeere rett) « Kr. 425,- pr. person.

Marinerte kyllingklubber
Spicy kjgttboller *11-12
Tapaspglser

Scampi i sgt chilisaus *4
Blaskjell *4

Ovnsbakte poteter
Krydderdampet blomkal
Lun rgdbet/eplesalat
Aspargesbgnner i sitronolje
Syltet sopp
Cherrytomater

Aioli *9,1

Pesto

Oliven

Foccaccia *1A, 1D

[
ﬂ/hddaqer Priser pr porsjon.

Viltgryte - Kr. 255 - *1A-3-6-12

Biff stroganoff - Kr. 245,- *1A-3-6

Biffgryte - Kr. 245 - *1A-3-6

Bifflapskaus m/flatbrgd og tyttebaer - Kr. 205,- *12
Kyllinggryte a la creme - Kr. 225,- *1A-3-6-12
Svinestek m/ brunsaus - Kr. 325,- *1A-3-6

Kalvestek m/ flgtesaus - Kr. 375,- *1A-3-6

Lammestek - Kr. 385,- *1A-3-6

Frisk blandet salat m/baguette - Kr. 75,- *1A, 1B, 1D, 13

// Gryteretter serveres med ris eller potet.
// Stek serveres 2 ganger

Desserter

Hjemmelaget karamellpudding - Kr. 95,- *3-11
Frisk fruktsalat m/krem - Kr. 95,- *3

Bondepiker a la Tunsberg Mathus - Kr. 125,- *1A-3
Creme brulée - Kr. 135,- *3-11

haker

Vi tilbyr det meste av kaker. Kontakt oss for pris.

Stor festmeny

En herlig buffet med smak av Vestfold - Kr. 535,- pr. person.

Helstekt Entrecote » Dagens fisk med ramslgk *7
Kyllingbryst med urter og hvitlgk Braisert pigwings

Salat med tomat og lgk « Stekt blomkalris med sesongens
gronnsaker « Ovnsbakt potet fra Bjertnes & Hoel

Kremet soppsaus *3  Spicy maisstuing *3 « Aioli *9,11
Pesto » Nybakt foccaccia *1A, 1D

Viki

Frats som en viking - Kr. 545,- pr. person. *3-9-11

Hel kylling fylt med epler og urter, kyllinglar med timian,
hel dagens fisk med ramslgk, smarstekt grannkal, ra
knutekal, ertepuré av grgnne erter, gule erter med lamme-
kraft, byggblanding med urter, brune bgnner med epler
og bacon, remmedipp

Julebord

Kr. 565,- pr. person. *1A, 3, 4, 6,7,9, 11,12

Ribbe, medisterkaker, julepglse, saus, tyttebaer, surkal,
kokte poteter, sylte, majones, assortert spekemat,
potetsalat, juleskinke, italiensk salat, roastbiff med
remulade, ragket laks med eggergre, sild, flatbrad,

brgd med smgr, helkokt grret med reker.

Liten juletallerken // Kr. 325,- pr. porsjon *1A-3-6-11
(2 ribbebiter, 1 medisterkake, 1julepglse, surkal,
saus, poteter og tyttebaer)

Stor juletallerken // Kr. 385,- pr porsjon *1A-3-6-11
(3 ribbebiter, 2 medisterkaker, 2 julepglse,
surkal, saus, poteter, tyttebaer)

Pinnekjgtt // Kr. 405,- pr porsjon *1A-3-6-11
(Pinnekjgtt, vossakorv, kalrabistappe, kokte
poteter, sjy. 2 gangs servering)

Diversejuleretter // Porsjon

Julegrgt m/saft. Med kanel, sukker, smgr - Kr.100,- *3
Julegrat uten tilbehgr, 1liter - Kr.125,- pr. liter *3
Riskrem m/r@d saus - Kr. 95,- *3

Multekrem - Kr. 95,- *3
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